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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 12/01/2024 

REV 01 

REFERENCIA CT009 

FOTO  

NOMBRE COMERCIAL La Bigia 1 kg 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Queso de vaca pasteurizado, compacto y algo quebradizo al cortar, muy 
fundente en boca y al entrar en contacto con el calor. Su sabor es muy 
característico: alto en acidez 
y más bien salino 

PRESENTACIÓN En caja negra 

INGREDIENTES Leche de vaca italiana pasteurizada, sal, cuajo.  

ALÉRGENOS Leche 

VALORES NUTRICIONALES   
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Almacenar a temperatura entre  +0°C / +7°C U.R. 85 – 90 % 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

65 días 

 
 

Valor energético 1319 / 315 kJ / kcal 
Grasas 26,1 g/100 g 
de las cuales saturadas 16,8 g/100 g 
Hidratos de Carbono  0,9 g/100 g 
de los cuales azúcares 0,9 g/100 g 
Proteínas 19,0 g/100 g 
Sal 1,9 g/100 g 
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