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AS044 / AS041

LIMONE

Crema al limoén

Crema para untar. Para ir mas alla, mezclar las cremas de untar con
mascarpone y ponerlas en el sifén para conseguir unas mousses
fantasticas.

Tarro de cristal de 200 g (AS044) y bote de plastico de 1 kg (AS041)

AzUlcar, aceites (girasol y canola en proporciones variables) y grasas
vegetales no reguladas (palmay almendra de palma), leche desnatada en
polvo, suero de leche en polvo, emulgente: lecitina de soja (E322),
saborizantes (vainillina), aceite esencial de limén.

Leche, soja

Valor energético 230231

549,9 kJ/kcal
Grasas 33,20 g/100g
de las cuales saturadas 10,08 ¢/100 g
Hidratos de Carbono 52,10 g/100g
de los cuales azucares 52,10 g/100g
Proteinas 3,7 g/100g
Sal 0,15 g/100g

Almacenar el producto a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco,
lejos de la luz solar
Una vez abierto, mantener en el frigorifico

18 meses

8033509327738 — 200 g
8033509327615 — 1 kg

ldel


mailto:info@colmadosingular.com
http://colmadosingular.com/

