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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 06/03/2024 

REV 01 

REFERENCIA BC001 / BC002 / BC003 / BC004 / BC005 / BC006 / BC007 / 
BC008 / BC009 / BC010 / BC011 / BC012 / BC013 / BC014 / 
BC015 / BC016 / BC017 / BC018 / BC019 / BC020 / BC021 / 
BC022 / BC023 / BC024 / BC025 / BC026 / BC027 / BC028 / 
BC029 

FOTO  

               

NOMBRE COMERCIAL Pasta de grano duro de Benedetto Cavalieri 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Pasta alimenticia de sémola de trigo duro de calidad superior en distintos 
cortes 

PRESENTACIÓN Bolsa sellada con faja de cartón de 500 g 

INGREDIENTES Sémola de trigo duro seleccionado 

ALÉRGENOS Trigo. Puede contener trazas de soja y mostaza 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético 1490 / 355 kJ / kcal 

Grasas 1,5 g/100 g 

de las cuales saturadas 0,3 g/100 g 

Hidratos de Carbono  71,5 g/100 g 

de los cuales azúcares 3,6 g/100 g 

Proteínas 12,5 g/100 g 

Sal 0 g/100 g  

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Almacenar el producto a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco, 
lejos de la luz solar (no más de + 18 ºC) 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

3 años, siempre que se haya conservado en un lugar fresco y seco, y a una 
temperatura inferior a +18 ºC. 
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