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Linguine

Para producir su pasta, La Campofilone sélo utiliza trigo duro de la regién
de La Marche en ltalia y huevos frescos enteros, sin agregar agua. Las
materias primas son elaboradas por granjas dentro de la cadena
alimentaria "La Campofilone".

Caja de 250 g y de 2 Kg.

Sémola de trigo duro, huevos frescos (33,4%).

Contiene gluten (trigo) y huevo

Valor energético 1544 /365 kJ/keal
Grasas 4,5 ¢g/100g
de las cuales saturadas 1,4 g/100g
Hidratos de Carbono 66 ¢/100¢g
de los cuales azucares 2,5 g/100g
Proteinas 15 g/100g
Sal 0,13 g/100g
Fibra 4 g/100g

En un lugar fresco, alejado de las fuentes de luz y calor.

24 meses desde la fecha de envasado.

8014311100511 — 250 g
8014311863126 — 2 Kg
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