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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 12/01/2024 

Rev 01 

REFERENCIA CT004 

FOTO  

 

NOMBRE COMERCIAL Pan di Cacio 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Queso de leche semicurado. 

PRESENTACIÓN Envuelto en papel blanco, peso aprox 2,200 Kg. 
 

INGREDIENTES Leche de vaca italiana pasteurizada, sal, cuajo.  
 

ALÉRGENOS  
 Leche 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético  1418 / 340 kJ / kcal 

Grasas 26,0 g/100 g 

de las cuales saturadas 17 g/100 g 

Hidratos de Carbono  <1 g/100 g 

de los cuales azúcares <1 g/100 g 

Proteínas 24,0 g/100 g 

Sal 1,5 g/100 g 

    

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Almacenar a temperatura entre  +0°C / +7°C U.R. 85 – 90 % 
 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

65 días 
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