FICHA TECNICA DE PRODUCTO
FECHA REV 24/11/2023

REV 01
REFERENCIA DCO018 / DCO019
FOTO
NOMBRE COMERCIAL Crema de aditunas negras. Crema di olive negre
DESCRIPCION DEL PRODUCTO Crema untable con un sabor fuerte hecho con las tipicas aceitunas negras

de Apulia, cultivadas en la finca familiar y cuidadosamente seleccionada
con el preciado aceite de oliva virgen extra de la finca De Carlo.

PRESENTACION Frasco vidrio de 130 g (DC018) y de 550 g (DC019)

INGREDIENTES Aceitunas, aceite de oliva virgen extra, sal,regulador de acidez.

ALERGENOS No se contemplan

VALORES NUTRICIONALES Valor energético 1064 /254 kJ / keal
Grasas 26 ¢/100g
de las cuales saturadas 5,7 g/100g
Hidratos de Carbono 0,7 g/100g
de los cuales azlcares 0,7 g/100g
Proteinas 1,5 g/100g
Sal 3 g/100 g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO En un lugar fresco, alejado de las fuentes de luz y calor.

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 24 meses desde la fecha de produccion.

FABRICACION Después de la apertura del producto, conservar en el frigorifico un maximo

de 15 dias el producto cubierto en aceite de oliva.

CODIGO DE BARRAS 8032529201127 — 130 g
8032529201295 — 550 g
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