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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV  17/05/2021 

 

REFERENCIA FC084 / FC095 

FOTO 

 

NOMBRE COMERCIAL Curry japonés 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Curry de patata (su ingrediente principal), que lo hace dulce, suave y 
delicado a pesar de su innegable potencia, sobretodo en el olor. El propio 

olor te indicará que no tienes mucho más que añadir, se trata de elegir una 
verdura, una proteína y jugar. El kombu y el shiitake le cambian el registro y 
lo alejan de los olores tradicionales de los currys y los masalas. Funciona 
como potenciador de sabor natural. 

PRESENTACIÓN Tarro de 85 g (FC084)  y de 300 g (FC095) 

PAÍS DE ORIGEN Japón 

DESCRIPCIÓN ORGANOLÉPTICA Apariencia:  Ocre oscuro 
Sabor/Olor:  Ligeramente picante y dulce 

INGREDIENTES Mezcla de patata, cebolla, tomate, zanahoria, ajo, jengibre, shiitake, harina 
de arroz, almidón de patata, azúcar, sal, curry en polvo, extracto de 

levadura, cúrcuma, kombu y aceite de palma. 

ALÉRGENOS Puede contener trazas de sésamo, mostaza, apio y gluten. 

ANÁLISIS  

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Almacenar el producto a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco, 
lejos de la luz solar 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

24 meses desde fecha de fabricación 
La caducidad sujeta a las condiciones de almacenamiento  

CODIGO DE BARRAS 8436585591220 – 85 g 
8436585591411 – 300 g 

 

Parámetros Microbiológicos Niveles máximos aceptables 
Salmonella Negativo en 25 g 

 Parámetros Químicos  
Materias Extrañas % <2 
Pesticidas Cumple Reglamento de la UE 
OGM Libre de modificación genética 
Irradiación No irradiado 
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