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FC088 / FC098

Pimienta de Sichuan

La pimienta de Sichuan proviene de la provincia de Sichuan unbicada en el
sur de China y en las estribacines del Himalaya. De hecho, la pimienta de
Sichuan al igual que el sancho y el fruto de un pequefio arbusto de las
mismas familias de naranjos y limoneros que dan pequefias semillas. Este
se recoge y se seca como la pimienta, su sabor es picante y muy amplio en
el paladar, por otro lado sancho es muy alimonado.

Tarro de 15 g (FC088) y de 150 g (FC098)
China

Apariencia: negro rojizo

Sabor/Olor: amargo, picante y caracteristico
100% pimienta de Sichuan

Puede contener trazas de apio, mostaza, sésamo y gluten

Nota: Los valores no se han completado debido a la presencia de materias
lefiosas y aceites aromaticos que afectan a una sobreestimacion de los
valores. Por ello, declararlos supondria dar informacién falsa

Salmonella Negativo en 25 g

Humedad (%, W/w) <10 méx.

Sabores extrafios No presentes

Pesticidas Cumple Reglamento de la UE
OGM Libre de modificacién genética
Irradiacion No irradiado

Almacenar el producto a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco,
lejos de la luz solar

24 meses desde fecha de fabricacion
La caducidad sujeta a las condiciones de almacenamiento

8436585591190 -15¢g
8436585591541 — 150 g






