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Shichimi Togarashi

Es picante, marino y tostado, pero sobretodo picante. Es un picante
disparatado y divertido. La presencia de algas y sésamo lo balancea
suavemente y lo perfuma. Es perfecto como topping de un plato o
potenciador de sabor. Para sopas cargadas de cerdo y pescados.

Tarrode 75 g

Japén

Apariencia: Multicolores
Sabor/Olor: Fragancia intensa, muy especiada, con notas de pimientos,
citricos y algas

Pimienta tradicional japonesa Togarashi, queschi pequefios de citricos,
sésamo negro, sansho, jengibre y diversas algas

Puede contener trazas de sésamo, mostaza, apio y gluten

Parametros Microbioldgicos
Salmonella

Niveles maximos aceptables
Negativo en 25 g

Parametros Quimicos

Humedad (%, W/w), méax <10

Materias Extrafias % <2

Pesticidas Cumple Reglamento de la UE
OGM Libre de maodificacién genética
Irradiacion No irradiado

Almacenar el producto a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco,
lejos de la luz solar

24 meses desde fecha de fabricacion
La caducidad sujeta a las condiciones de almacenamiento
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