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Chile Chipotle

El Chile Chipotle es el hermano maduro del jalapefio. Es muy tostado y
ahumado, de manera que, al picante rabioso del chile, hay que afiadirle
muchos matices de sabor y aroma que haran de tus guisos o
combinaciones platos que van mas alla de un simple picante.

Funciona para salsas, mayonesa y vinagretas.

También con pescado y carnes. Tenlo presente para alifiar frutas
tropicales, funciona muy bien con el dulce

Tarrode 80 g

México

Apariencia: rojo

Sabor/Olor: sabor de chile ahumado y chocolateado
100 % chile chipotle en polvo

Puede contener trazas de sésamo, mostaza, apio y gluten

Niveles maximos aceptables
25g Ausencia

Parametros Microbiolégicos
Salmonella

Parametros Quimicos

Humedad (%, W/w), max <10

Materias Extrafias % <2

Pesticidas Cumple Reglamento de la UE
OGM Libre de modificacion genética
Irradiacion No irradiado

Almacenar el producto a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco,
lejos de la luz solar

24 meses desde fecha de fabricacion
La caducidad sujeta a las condiciones de almacenamiento
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