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HB022 / HB023
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Vinagre de membrillo

Producimos vino de membrillo con un zumo de membrillo y azucar.
Transformamos el vino en vinagre a través de fermentacion acética.
Afiadimos un concentrado de zumo de membirillo y esperamos 1 afio antes
de filtrarlo.

Botella de100 ml (HB022) y 500 ml (HB023)

Concentrado de jugo de membirillo, vinagre de membirillo, aztcar.

No se contemplan

Valor energético 609 /143 kJ/ kcal
Grasas <0,5 g/100g
Hidratos de Carbono 34 ¢g/100 g
de los cuales azucares 29 %
Proteinas <0,5 g/100g
Sal 60 mg/100 g

Almacenar en un lugar seco alejado de la luz del sol.

Consumir antes de 24 meses

3760108451407 — 100 ml
3760108453401 — 500 ml
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