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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 25/10/2023 

REFERENCIA MON003 / MON004 

FOTO 

 
  

NOMBRE COMERCIAL Peperoni grigliati  

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Peperoni grigliati: pimientos frescos, asados  y pelados que dan como 
resultado un producto de máxima calidad. Son muy sabroso y fáciles de 
trabajar. Exquisitos para degustar solo como aperitivo frío o acompañado 
de anchoas y ajos. También puedes terminar de confitarlos o soasarlos al 
horno de nuevo. También son perfectos para acompañar carnes y 
pescados, para rellenar sándwiches o añadidos a ensaladas de pasta. 

PRESENTACIÓN Tarro de vidrio de 280 g y de 950 g 
 

INGREDIENTES Pimientos 77% (origen UE), aceite de girasol, vinagre de vino, azúcar, sal, 
ácido cítrico corrector de acidez 

ALÉRGENOS Pescado, sulfitos, apio y mostaza. 
Puede contener trazas de gluten, huevos, leche (lactosa), frutos de 
cáscara, carne de vaca, carne de cerdo y carne de aves. 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético  477 / 114 kJ / kcal 

Grasas 9,3 g/100 g 

de las cuales saturadas 1,1 g/100 g 

Hidratos de Carbono  5,9 g/100 g 

de los cuales azúcares 5,9 g/100 g 

Fibra alimentaria 1,7 g/100 g 

Proteínas 0,8 g/100 g 

Sal 1,5 g/100 g  

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Conservar a temperatura ambiente, evitando la exposición a la luz o a una 
fuente directa de calor 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

36 meses desde la fecha de producción. 
Después de la apertura del producto, conservar en el frigorífico un máximo 
de 7 días el producto cubierto en aceite de oliva. 

CODIGO DE BARRAS 8002207002254 – 280 g 
8002207210031 – 950 g 
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