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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 30/09/2024 

REV 00 

REFERENCIA PEY007 

FOTO  

 

NOMBRE COMERCIAL Peyranas de almendra Marcona caramelizada con chocolate negro 75% 
cacao 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO La cobertura es de Peyrano (Torino), su Gran Cru Sur del Lago, Venezuela 
75%. Las almendras son de la variedad Marcona. Con ingredientes de 
máxima calidad. 

PRESENTACIÓN Cajas de 120 g 

INGREDIENTES Chocolate negro 75% Sur de lago, Venezuela, Peyrano (cacao y azúcar de 
caña), almendra caramelizada (33%) (almendra, azúcar, miel y 
conservante: ácido cítrico) y cacao en polvo. 

ALÉRGENOS Puede contener trazas de soja, leche, frutos cáscara, cacahuetes y 
sesámo. 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético 2312 / 555 kJ / kcal 

Grasas 41,1 g/100 g 

de las cuales saturadas 18,2 g/100 g 

Hidratos de carbono  39,4 g/100 g 

de los cuales azúcares 27,7 g/100 g 

Proteínas 11,1 g/100 g 

Sal 0,119 g/100 g  

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Para la correcta conservación de los productos la temperatura debe ser de 
16/20 Cº con una humedad relativa no superior al 50%, alejado de olores. 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

12 meses desde fecha de fabricación  

CODIGO DE BARRAS 843585592593 
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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 30/09/2024 

REV 00 

REFERENCIA PEY008 

FOTO  

 

NOMBRE COMERCIAL Peyranas de almendra Marcona caramelizada con chocolate negro 70% 
cacao 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO La cobertura es de Peyrano (Torino), su Gran Cru Sur del Lago, Venezuela 
75%. 
Las almendras son de la variedad Marcona. Con ingredientes de máxima 
calidad. 

PRESENTACIÓN Cajas de 120 g 

INGREDIENTES Chocolate negro 70% cacao Arriba ASSS, Ecuador, Peyrano (cacao y 
azúcar de caña), almendra caramelizada (33%) (almendra, azúcar, miel y 
conservante: ácido cítrico) y cacao en polvo. 

ALÉRGENOS Puede contener trazas de soja, leche, frutos cáscara, cacahuetes y 
sesámo. 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético 2286 / 548 kJ / kcal 

Grasas 39,8 g/100 g 

de las cuales saturadas 17,6 g/100 g 

Hidratos de carbono  44,0 g/100 g 

de los cuales azúcares 29,7 g/100 g 

Proteínas 10,4 g/100 g 

Sal 0,113 g/100 g  

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Para la correcta conservación de los productos la temperatura debe ser de 
16/20 Cº con una humedad relativa no superior al 50%, alejado de olores. 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

12 meses desde fecha de fabricación  

CODIGO DE BARRAS 843585592586 
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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 30/09/2024 

REV 00 

REFERENCIA PEY009 

FOTO  

 

NOMBRE COMERCIAL Peyranas de almendra Marcona caramelizada con chocolate negro 63% 
cacao 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO La cobertura es de Peyrano (Torino), su Gran Cru Sur del Lago, Venezuela, 
75%. Las almendras son de la variedad Marcona. Con ingredientes de 
máxima calidad. 

PRESENTACIÓN Cajas de 120 g 

INGREDIENTES Chocolate negro 63% cacao, Peyrano (cacao y azúcar de caña), almendra 
caramelizada (33%) (almendra, azúcar, miel y conservante: ácido cítrico) y 
cacao en polvo. 

ALÉRGENOS Puede contener trazas de soja, leche, frutos cáscara, cacahuetes y 
sesámo. 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético 2240 / 553 kJ / kcal 

Grasas 37,2 g/100 g 

de las cuales saturadas 15,6 g/100 g 

Hidratos de carbono  44,7 g/100 g 

de los cuales azúcares 34,3 g/100 g 

Proteínas 9,1 g/100 g 

Sal 0,106 g/100 g  

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Para la correcta conservación de los productos la temperatura debe ser de 
16/20 Cº con una humedad relativa no superior al 50%, alejado de olores. 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

12 meses desde fecha de fabricación  

CODIGO DE BARRAS 8436585592579 
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