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Aceite virgen de avellana

La avellana es machacada y cocinada por 45 mins. Se exprime durante 3h

y se filtra.

Botella de 100 ml (HB005) y 500 ml (HB0O06)

Aceite de avellana 100% virgen
Avellana originaria de Francia

En este aceite virgen solamente utlizamos avellanas, no hay otros

ingredientes.

Avellanas
Valor energético 3700/900 kJ/kcal
Grasas 100 g/100g
de los cuales &cido graso saturado 8,8 ¢/100g
Hidratos de Carbono 0 g¢g/100¢g
de los cuales azlcares 0 g/100 g
Proteinas 0 g/100g
Sal 0 g/100 g

Almacenar en un lugar seco alejado de la luz del sol.

Consumir antes de 18 meses

3760108451025 — 100 ml
3760108453029 — 500 ml
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