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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 03/02/2025 

REV 01 

REFERENCIA DC004 / DC005 

FOTO  

                

NOMBRE COMERCIAL Alcachofa a la parrilla.Carciofi grigliati 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Las alcachofas De Carlo se cultivan en Puglia; Se procesan a las pocas 
horas de su recogida y enriquecen con aceite de virgen extra. 
Todos los ingredientes se cultivan en la granja De Carlo, en Puglia, Italia. 

PRESENTACIÓN Tarro de vidrio de 200 g (DC004) y de 1 kg (DC005) 
 

INGREDIENTES Alcachofa, Aceite de oliva virgen extra, vinagre de vino blanco, sal, ajo y 
hoja de menta. 
 

ALÉRGENOS No se contemplan 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético  663 / 159 kJ / kcal 

Grasas 14 g/100 g 

de las cuales saturadas 2,3 g/100 g 

Hidratos de Carbono  4,9 g/100 g 

de los cuales azúcares 4,1 g/100 g 

Proteínas 2,1 g/100 g 

Sal 1,8 g/100 g  

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Conservar a temperatura ambiente, evitando la exposición a la luz o a una 
fuente directa de calor. 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

24 meses desde la fecha de producción.  
Después de la apertura del producto, conservar en el frigorífico un máximo 
de 15 días el producto cubierto en aceite de oliva. 

CODIGO DE BARRAS 8007821011764 – 200 g 
80325292016911 – 1 kg 
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