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MCO001 / MC010

CALDO DE VERDURAS COCINADO
Y DESHIDRATADO A BAJA TEMPERATURA

Caldo de verduras

Caldo de verduras cocinado y deshidratado a baja temperatura

Aqui las verduras demuestran su imperio e independencia; solo ellas
son capaces de alifiarte el dia con su sabor profundo y sabroso. Utilizalo
con el guiso de cualquier legumbre, con unas hojas de menta para una
sémola o simplemente como consomé.

Rendimiento: 30 g = 1 L de capacidad

Tarro transparente de 30 g (MCO001) y 350 g (MCO010)
Hortalizas en proporcion variable segin temporada 84,5% (puerro,

zanahoria, cebolla, chirivia, nabo, espinacas, apio), sal, harina de arroz,
AOVE.

Apio

PSede contener trazas de pescado, moluscos y crustaceos.
Valor energético 46 /11 KJ/kcal
Grasas 0,4 g/100 ml
de las cuales saturadas 0,1 g/100 ml
Hidratos de carbono 0,7 g/100 mi
de los cuales azucares 0,3 g/100 mi
Proteinas 0,8 ¢/100 mi
Sal 0,58 g/100 mi

Caldo preparado disolviendo 10 g en 320 ml de agua.

Almacenar el producto a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco,
lejos de la luz solar

12 meses desde fecha de fabricacion.

8436585590889 — 30 g
8436585591558 — 350 g
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