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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 26/05/2025 

REV 00 

REFERENCIA YS014 

FOTO 

 
  

NOMBRE COMERCIAL Nata UHT para pasteleria premium 38% 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Crema batida 38% TOP YSPIRA 
Producto semielaborado para pastelería UHT 

PRESENTACIÓN Tetra brik de 1 L 
 

INGREDIENTES Crema de leche 

ALÉRGENOS Leche 
Puede contener trazas de huevos y frutos de cáscara 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético  1472 / 357 kJ / kcal 

Grasas 38 g/100 g 

de las cuales saturadas 22 g/100 g 

Hidratos de Carbono  3,3 g/100 g 

de los cuales azúcares 3,3 g/100 g 

Proteínas 2,6 g/100 g 

Sal 0,09 g/100 g  

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Conservar a temperatura ambiente, evitando la exposición a la luz o a una fuente directa 
de calor 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

6 meses desde la fecha de producción. 
Para un rendimiento tecnológico óptimo, el producto debe almacenarse a temperatura de 
refrigeración (0 - 4 °C).  
Una vez abierto el envase, el producto debe consumirse rápidamente y conservarse en el 
refrigerador a +4 °C. 

 

mailto:info@colmadosingular.com
http://colmadosingular.com/

