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NOMBRE COMERCIAL Aceite de trufa blanca
DESCRIPCION DEL PRODUCTO Estable, suave y elegante. La elegancia que aporta la trufa blanca en la

cocina es inigualable a otros ingredientes. Este aceite es ideal para
perfumar un plato en el Ultimo momento. Si queremos exprimir todo su
potencial se recomienda no cocinarlo demasiado o directamente no
cocinarlo. Combinalo en crudo con verduras, ensaladas y pescados.

PRESENTACION Botella de 250ml

INGREDIENTES Aceite de Oliva Virgen Extra, aroma de trufa

ALERGENOS No se contemplan

VALORES NUTRICIONALES Valor energético 3386 /824 kJ/keal
Grasas 91,5 g/100g
de las cuales saturadas 14,8 g/100g
Hidratos de Carbono 0,0 g/100g
de los cuales azicares 0,0 g/100g
Proteinas 0,0 g/100g
Sal 0,0 g/100g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Almacenar el producto a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco,

protegido de la luz solar.

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 2 afos desde la fecha de produccion.
FABRICACION
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