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FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 03/02/2026 

REV. 01 

REFERENCIA FC205 / FC206 

FOTO  

 

NOMBRE COMERCIAL Panko 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Panko es un tipo de pan rallado en la comida japonesa, que está hecho de 
pan cocido. Se está utilizando en platos como: cerdo empanado (tonkatsu) 
o tempura. Las hojuelas de Panko son más grandes, más crujientes y más 
livianas que las migas de pan europeas, y también retienen menos aceite. 

PRESENTACIÓN Bolsa de plástico de 200 g (FC205) y de 1 kg (FC206) 

INGREDIENTES Harina de trigo (97,9%), Levadura (1,3%), Sal (0,8%) 

ALÉRGENOS Trigo 
Puede contener trazas de soja y leche 

VALORES NUTRICIONALES  Valor energético  1477 / 353 kJ / kcal 

Grasas 1,5 g/100 g 

de las cuales saturadas 0,4 g/100 g 

Hidratos de Carbono  74 g/100 g 

de los cuales azúcares              0,4 g/100 g 

Proteínas 10 g/100 g 

Sal 0,81 g/100 g 

    

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Almacenar el producto a temperature ambiente en un lugar fresco y seco, 
protegido de la luz solar.  
 

CADUCIDAD DESDE LA FECHA DE 
FABRICACIÓN 

14 meses desde la fecha de producción. 

CODIGO DE BARRAS 
 

4902865070722 – 200 g 

4902865100016 – 1 kg 
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