
info@colmadosingular.com  - T 972 591 901- colmadosingular.com  1 de 1 

 
 
 

 
FICHA TÉCNICA DE PRODUCTO 

FECHA REV 08/10/2026 

Rev 00 

REFERENCIA CT013 

FOTO  

 

NOMBRE COMERCIAL Mantequilla artesanal  

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO Mantequilla de textura firme en frío, untuosa al atemperarse y fundente en 
boca. Aporta sabor lácteo, cuerpo y cremosidad; puede servirse 
directamente con pan o incorporarse a preparaciones dulces y saladas. 

PRESENTACIÓN Peso aprox 250 g 
 

INGREDIENTES Crema centrífuga pasteurizada 

ALÉRGENOS Leche, Lisozima (enzima derivada de la clara de huevo) 

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS POR 100 g 

 
Valor energético  3081 /749 kJ / kcal 

Grasas 83,0 g/100 g 

de las cuales saturadas 57,5 g/100 g 

Hidratos de Carbono  0,02 g/100 g 

de los cuales azúcares <0,01 g/100 g 

Proteínas 0,52 g/100 g 

Sal            <0,01 g/100 g 

   

    

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Almacenar a temperatura entre +1°C a +6°C 
 

FECHA DE CADUCIDAD 

 
90 días 
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